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Link do produktu: https://tuchers.pl/kenocid-2100-5-p-71.html

Opis produktu
Produkt dezynfekujgcy dla przemystu spozywczego

- Opis produktu

KENO™ CID 2100-5% jest ptynnym, kwasnym, niepienigcym sie produktem
przeznaczonym do dezynfekcji systemdéw CIP oraz natryskowej dezynfekcji
pomieszczen | maszyn w przemysle spozywczym (produkcja napojéw, browary,
mleczarnie). Moze by¢ stosowany na powierzchnie, ktére maja kontakt z
ZyWnoscia.

- Wtasdciwosci

KENO™CID 2100-5% zawiera nadtlenek wodoru (ok. 20%), kwas nadoctowy (ok.

5%), kwas octowy oraz stabilizatory.

KENO™ CID 2100-5% posiada silne wtasciwosci utleniajace.

KENO™CID 2100-5% wykazuje dziatanie wykazuje dziatanie bakterio-, grzybo-,
drozdzo-, pratkobdjcze w czasie 15 minut a sporobdjcze w czasie 60 minut.
- Sposéb uzycia

Systemy CIP oraz ogdlna dezynfekcja:

Przed zastosowaniem produktu dokfadnie umy¢ powierzchnie

Stezenie 0.2% KENO™CID 2100 5%

Czas kontaktu: 15 minut lub 60 minut w przypadku dziatania sporobdjczego
Sptukad obficie czysta wodg zdatna do picia.

- Specyfikacja

Postad: klarowna, bezbarwna, niepienigca sie ciecz

pH (1%): ok. 3.5

Gestos¢ (20°C): ok. 1.110 kg/L

Temperatura krzepniecia: -30°C

- Korozyjnos¢ i srodki ostroznosci

Nalezy zapoznac sie z trescig Karty Charakterystyki .

Produkt posiada dodatkowe opcje:

Opakowanie: 25kg , 1100kg

KENOCID 2100 5%
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